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わっか

北大短角牛は北海道新ひだか町静内にある北海道大学「静内研究牧場」で育つ日本短角種の牛です。

赤身でしっかりとした歯ごたえがあり噛むほどに濃厚なうま味が口に広がります。

北大短角牛広大な敷地で草を食べて育つ

広大な敷地で行われる
教育と研究

全国の研究者や学生が訪れ、畜産学をはじめ
多様な分野の研究が行われています。

牛の健康にも配慮した
循環型生産システムで飼養

牧場外部からの持ち込みを極力抑制し、持続
可能な循環型生産システムで飼養しています。　

地域や産業に貢献する
国立大学としての役割

牧場長 河合さんは畜産の技術や知識を発信し
普及させるために、見学者や研修の受け入れ
にも力を注いでいます。

北大短角牛すき焼き用
200g •••••••••••••1,937円

北大短角牛赤身スライス
200g •••••••••••••••1,462円

北大短角牛ロースステーキ
230g ••••••••••••••••••3,021円

北大短角牛モモブロック
300g •••••••••••••••3,385円

Kurumi
no ki

北大余市果樹園の
北大ラズベリー®スイーツ

北海道大学で新たに開発した「北大ラズベリー®」を使用した
バラエティ豊かな焼き菓子やジャムをご用意しました。

ブリッジ
プロダクション北大トラウト

北方生物圏フィールド科学センター七飯淡水実験所で
生産されている魚をブランド&商品化しました。

七飯淡水実験所では横津岳の湧き水由来の水を使用しています。
清潔な環境で飼育された北大トラウトは、特有のくさみが少なく
本来持つ「身や脂の旨み」を楽しめるトラウトに育ちます。

「北大トラウト」の魅力とは
北海道に自生する野生の「キイチゴ」と海外産の「ラズベリー」を掛け合わせ
北海道で育てやすく、かつ風味の良いラズベリーを4系統開発に成功。
現在、余市町の2軒の農家さんの協力で生産されています。

「北大ラズベリー®」について

・ショコラフィナンシェ1個入••••357円
・ギモーヴ 4個入••••••••••••••••••••••••422 円
・ジャム(瓶) 130g••••••••••••••••••••••864円
・ジャムクッキー 4枚入••••••••••••••368円
・ジャムクッキーBOX12枚入•••1,361円
北大ラズベリー

ラズベリーのさわやかな酸味をお楽しみください

香りが強く、風味が良い！

・燻製ヤマメ 80g•••••••••••••1,512 円
・燻製サクラマス 80g••••••1,512 円
北大トラウト




